Technisches Datenblatt

Produktmerkmale

Cuisiniére électrique avec four électrique statique 3x GN 1/1 - 8x plaque chauffante 400 V

Modell SAP -Code 00005935

- Geratetyp: Elektrisches Gerat

- Stromverbrauch der Zone 1 [KW]: 3,5

- Stromverbrauch der Zone 2 [KW]: 3,5

- Stromverbrauch der Zone 3 [KW]: 3,5

- Stromverbrauch der Zone 4 [KW]: 3,5

- Stromverbrauch der Zone 5 [KW]: 3,5

- Stromverbrauch der Zone 6 [KW]: 3,5

- Art des internen Teils des Gerats 1 (z. B. Ofen): elektrisch
- Art des internen Teils des Gerats 2 (z. B. Ofen): statisch
- Schutz der Kontrollen: IPX5

- Material: AISI 304

SAP -Code 00005935 Stromverbrauch der Zone 4 [KW] 3,5
Netzbreite [MM] 1600 Stromverbrauch der Zone 5 [KW] 3,5
Nettentiefe [MM] 900 Stromverbrauch der Zone 6 [KW] 3,5
Nettohohe [MM] 900 Stromverbrauch der Zone 7 [KW] 3,5
Nettogewicht / kg] 224.00 Stromverbrauch der Zone 8 [KW] 3,5
Power Electric [KW] 37.200 Ii\'itzdgs (i)r;te(:‘r)nen Teils des Gerats elektrisch
Wird geladen 400V /3N - 50 Hz Art des internen Teils des Gerits statisch

2 (z. B. Ofen)

Anzahl der Zonen 8 Breite des internen Teils [MM] 1085
Stromverbrauch der Zone 1 [KW] 3,5 Tiefe des internen Teils [MM] 730
Stromverbrauch der Zone 2 [KW] 3,5 Hohe des inneren Teils [MM] 340

Stromverbrauch der Zone 3 [KW] 3,5 Durchmesser der Gerate [MM] 300
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Produkt Vorteile

Cuisiniére électrique avec four électrique statique 3x GN 1/1 - 8x plaque chauffante 400 V

Kulaté plotny

1 rychlé nahrati

efektivni vareni na kulaté plose se snadnym
prilnutim k nadobi

- Uspora Casu pfi pripravé pokrm0
- snadna obsluha diky velké plose ploten

Vnitini termostaticka ochrana ploten
2 delsi Zivotnost ploten

- nedochézi k prehrati ploten a nepraska

Stupen kryti ovladacich prvki IPX5
3 bezldrzbovy systém

odolnost proti stfikajici vodé

dlouhé Zivotnost

- Uspory na servisnich zésazich
- snadné cisténi zafizeni

Celonerezové provedeni

4 material nerezne

odolnost materialu proti opotrebeni
dlouhé Zivotnost

- Uspory na servisnich zasazich
- snadné cisténi zarizeni

Hygienické prolisy vrchni desky

5 absence ostrych roht a hran (potencialni mista, kde by
mohly ulpivat necistoty)
plynulé prechody

- jednoduché rychlé ¢isténi

Velka el. trouba se ¢tyFmi pozicemi pro rosty se
6 statickym pecenim

moznost peceni

vysoka kapacita a variabilita

celonerezové provedent

- vhodné pro kynuté pokrmy a moucniky
- dlouhé Zivotnost

- jednoduché cisténi
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technische Parameter

Cuisiniére électrique avec four électrique statique 3x GN 1/1 - 8x plaque chauffante 400 V

00005935
1. SAP -Code: 15. Die AuBenfarbe des Gerits:
00005935 Edelstahl
2. Netzbreite [MM]: 16. Material:
1600 AISI 304
3. Nettentiefe [MM]: 17. Arbeitsplatztyp:
900 Eingepresst - komfortable Wartung und Reinigung
4. Nettohohe [MM]: 18. Arbeitsplatzmaterial:
900 AISI 304
5. Nettogewicht [ kg]: 19. Dicke der Arbeitsplatte [MM]:
224.00 2.00
6. Bruttobreite [MM]: 20. Gerateheiztyp:
1670 statisches Backen
7. Grobtiefe [MM]: 21. Anzahl der Zonen:
1050 8
8. Bruttohohe [MM]: 22. Stromverbrauch der Zone 1 [KW]:
1120 3,5
9. Bruttogewicht [kg]: 23. Stromverbrauch der Zone 2 [KW]:
234.00 35
10. Geratetyp: 24, Stromverbrauch der Zone 3 [KW]:
Elektrisches Gerat 3,5
11. Konstruktionstyp des Gerits: 25. Stromverbrauch der Zone 4 [KW]:
mit Unterbau 3,5
12. Power Electric [KW]: 26. Stromverbrauch der Zone 5 [KW]:
37.200 3,5
13. Wird geladen: 27. Stromverbrauch der Zone 6 [KW]:
400V /3N-50Hz 3,5
14. Schutz der Kontrollen: 28. Stromverbrauch der Zone 7 [KW]:

IPX5
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technische Parameter

Cuisiniére électrique avec four électrique statique 3x GN 1/1 - 8x plaque chauffante 400 V

00005935
29. Stromverbrauch der Zone 8 [KW]: 41. Ofengrofe:
3,5 GN2/1
30. Maximale Geratetemperatur [° C]: 42. Ofenmaterial:
300 Edelstahl
31. Mindestvorrichtungstemperatur [° C]: 43, Art des internen Teils des Gerits 1 (z. B. Ofen):
50 elektrisch
32. Anzahl der Stromkontrollstadien: 44, Art des internen Teils des Gerits 2 (z. B. Ofen):
6 statisch
33. Service -Zuganglichkeit: 45. Breite des internen Teils [MM]:

von vorn durch Abnehmen des Frontpaneels und 1085
Entnahme der Behélter fiir Abfallflissigkeiten
34. Sicherheitsthermostat: 46. Tiefe des internen Teils [MM]:
Ja 730
35. Sicherheitsthermostat bis zu x° C: 47. Hohe des inneren Teils [MM]:
360 340
36. Verstellbare FiiRRe: 48. Dichtung:
Ja Ja
37. Anzahl der Brenner/heiBBen Teller: 49. Maximale Temperatur der inneren Kammer [° C]:
8 300
38. Durchmesser der Gerate [MM]: 50. Mindesttemperatur der inneren Kammer [° C]:
300 50
39. Art der elektrischen Kochzonen: 51. Querschnitt der Leiter CU [mm?]:

rund

40. Ofentyp:
elektrisch, statisch
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— Vykon (kW): 6,6-9 (230 V); 11-15 (400 V)
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